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Cépages : Pinot Gris & Chardonnay 
Terroir : Argilo-calcaire 
Couleur : Blanc 
 Viticulture : 
Issu majoritairement de nos ha de 
vignes de Pinot Gris. Sélection 
parcellaire de Pinot Gris et de 
Chardonnay, situées en plein cœur des 
volcans d’Auvergne. 

Vinification : 
Fermentation à basse température 
(16°C) en cuve inox thermorégulée. 

Notes de dégustation : 
Robe : intense, jaune aux reflets dorés. 
Nez : intense et complexe, notes 
d’Aubépine et d’Abricot. 
Bouche : gourmand, premier nez de 
prune blanche et fin de bouche sur des 
notes briochées. 

Accords : 
Apéritifs, fromages de chèvre, Bleu 
d’Auvergne, poissons en sauce, volailles. 

Garde : 1 à 3 ans. 
Servir entre 10° et 12°C. 
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Grape Varieties : Pinot Gris & 
Chardonnay 
Terroir : Clay and Limestone 
Style : White 
 
Wine-Growing : 
Mostly from our 4ha of Pinot Gris vines. 
Pilot selection of Pinot Gris and 
Chardonnay, located in the heart of the 
Auvergne volcanoes. 
Wine-Making : 
Fermentation at low temperature (16°) in 
temperature controlled stainless steel 
tank. 
Tasting Notes : 
Colour : intense, yellow with golden 
reflections. 
Nose : intense and complex nose, notes of 
Hawthorn and Apricot. 
Mouthfeel : gourmet, first nose of white 
plum and finish on the palate with brioche 
notes. 
Wine-Pairing : 
Aperitifs, goat cheese, Bleu d’Auvergne 
(cheese), Fish in sauce, poultry. 

Ageing : 1 to 3 years. 
To be served between 10° and 12°C. 


