DEPUIS 1885 /\

FUSION

LE TRACTEUR BLEU
GAMAY

IGP Puy de Déme

Gamay
Y Volcanique
Rouge, un gamay gourmand et élégant

ﬁ Issue d’un assemblage de nos parcelles
situées en plein coeur des volcans

d’Auvergne.

Vinification traditionnelle, avec une
courte macération pour privilégier le
fruit. Cuve inox thermorégulée.
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Robe : rouge brillant, intense.

Nez : nez gourmand, note de petites
baies rouge, fruits des bois.

Bouche : vin frais et Iéger. Notes de fruits
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’ ; rouges, de framboises et de groseilles.
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GAMAY 5 Accompagne idéalement un apéritif, une
LE TRACTEUR BLEU ‘! planche de charcuterie, une assiette de

 PUY-DE-DOME spaghetti bolognaises ou une viande
n vorcAii grillée

2 a 4 ans.
Servir entre 14° et 16°C.
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FUSION

LE TRACTEUR BLEU

GAMAY
IGP Puy de Déme

Gamay
oo Volcanic
~J Red, a gourmet and elegant Gamay

ﬁ Blend of our plots in the middle of the
Auvergne volcanoes.
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Traditional vinification, short maceration
to favour the fruit. Stainless steel tank.
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Colour : intense red, brilliant.

Nose : greedy nose on the red fruit.
Mouthfeel : fresh and light red wine.
Notes of red berries, raspberry, currant.
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GAMAY Ideally accompanied by an aperitif, a

LE TRACTEUR BLEU charcuterie board, a spaghetti dish with
o PUY-DE-DOME Bolognese sauce of delicious grilled
meats.

VIN VOLCANIQUE

2 to 4 years.
To be served between 14° and 16°C.
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