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Cépage : Chardonnay 
Terroir : Marnes Kimméridgiennes 
Couleur : Blanc 
 
Viticulture : 
Vignes tardives situées sur la commune de 
Chadeleuf. Elles appartenaient au Président 
Crochet lorsque la cave fut rachetée par Limagrain 
en 1991. Aujourd’hui c’est son fils Christophe 
Crochet qui s’en occupe. 

Vinification : 
Fermentation longue à basse 
température en cuve inox et élevage sur 
lies fines. 
Notes de dégustation : 
Robe : jaune clair brillante, avec des reflets verts. 
Nez : très excessif, minéral avec des notes 
beurrées et des arômes d’abricot. 
Bouche : très riche avec des arômes de pêches 
blanches, très belle longueur. 

Accords : 
Poissons, tartes aux fruits, coquilles Saint 
Jacques, langouste. 

Garde : 2 à 4 ans. 
Servir entre 12° et 14°C. 
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Grape variety : Chardonnay 
Terroir : Marnes Kimméridgiennes 
Style : White 
 
Wine-Growing : 
Vineyard located in Chadeleuf and owned by the 
President Crochet when the wine cellar was bought 
by the Limagrain company in 1991. Nowadays, his 
son Christophe Crochet takes care of this plot. 

Wine-Making : 
Long fermentation at low temperature in 
stainless steel vat, matured on fine lees. 

Tasting Notes : 
Colour : bright yellow, green hues. 
Nose : very expressive, mineral with apricot 
aromas and notes of butter. 
Mouthfeel : very rich with white peach aromas, 
nice lenght. 

Wine-Pairing : 
Fish, fruits pies, scallop, lobster. 

Ageing : 2 to 4 years. 
To be served between 12° and 14°C. 


