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Cépages : Gamay et Pinot Noir 
Terroir : Volcanique 
Couleur : Rouge 
 

Viticulture : 
Issue d’un assemblage de nos parcelles 
situées en plein cœur des volcans 
d’Auvergne. 

Vinification : 
Vendange égrappée suivie d’une 
fermentation et d’une macération en 
cuve inox thermorégulée. 
Notes de dégustation : 
Robe : pourpre très soutenu. 
Nez : cassis et grenadine avec un côté 
fumé caractéristique du terroir volcanique. 
Bouche : équilibrée et veloutée, une fin 
longue et structurée. 

Accords : 
Viandes rouges, poulets rôtis, pizzas. 

Garde : 3 à 4 ans. 
Servir entre 16° et 18°C. 
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Grape varieties : Gamay and Pinot Noir 
Terroir : Volcanic 
Style : Red 
 

Wine-Growing : 
Blend of our plots in the middle of the 
Auvergne volcanoes. 

Wine-Making : 
Short fermentation in stainless steel vat 
followed by a maceration. 

Tasting Notes : 
Colour : deep purple. 
Nose : cassis and grenadine with a fine 
smoked aroma a feature of the volcanic terroir. 
Mouthfeel : balanced and generous, nice 
structure and length. 

Wine-Pairing : 
Red meats, pizza, roast chicken. 

Ageing : 3 to 4 years. 
To be served between 16° and 18°C. 


