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AOP Coétes d’Auvergne

P Gamay
T Basaltique

Rouge

oo
°
ﬁ Sélection de parcelles de vieilles
vignes.

L
b o

Macération de 18 & 20 jours et élevage
en cuve inox durant 9 mois.

l

Robe : rubis intense et brillant.

Nez : arémes de fruits rouges gourmands,
de miires confites accompagnés d’'une
pointe de cannelle.

Bouche : fruitée, enveloppante, trés
équilibrée, |'expression méme du Gamay.

al

Iy
Imphommp= $ sy
oo —— Spaghetti bolognaise, veau, tarte aux
figues.
2 a7 ans.
Servir entre 14° et 16°C.
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P Gamay

T Basalt

Red

oo
°
ﬁ Plots’ selection of aged vines.

L
b o

Maceration from 18 to 20 days and then
aged in vat for 9 months.

l

Colour : deep and bright ruby.

Nose : red fruits, candied blackberries
with a touch of cinnamon.

Mouthfeel : fruity, full-bodied, nice
balanced, and which perfectly represents
the Gamay aromas.

al

Spaghetti bolognese, veal, fig pies.

2 to 7 years.
To be served between 14° and 16°C.
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