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Cépages : 60% Gamay et 40% Pinot Noir 
Terroir : Basalte et couches sédimentaires, 
présence d’argile rouge 
Couleur : Rouge 
 Viticulture : 
Vignoble cultivé en terrasse, situé sur la 
commune de Boudes, au sud du Puy-de-Dôme. 

Vinification : 
Vendange égrappée suivit d’une 
fermentation en cuve inox. 

Notes de dégustation : 
Robe : rubis brillante. 
Nez : fruité et gourmand, aux arômes de 
petits fruits rouges. 
Bouche : persistante et épicée, tanins 
soyeux avec une pointe de fraîcheur. 

Accords : 
Joue de bœuf, charcuterie, fromages à 
pâte molle. 

Garde : 4 à 6 ans. 
Servir à 18°C. 
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Grape varieties : 60% Gamay and 40% Pinot Noir 
Terroir : Basalt and sedimentary layers, red clay. 
Style : Red 
 

Wine-Growing : 
Vineyard in terrace cultivation located in 
Boudes, in the south of Puy-de-Dôme. 

Wine-Making : 
Destemed crop, fermentation in a 
stainless steel vat. 

Tasting Notes : 
Colour : bright ruby. 
Nose : fruity, little red fruits aromas. 
Mouthfeel : persistent, silky tannins with a 
hint of freshness. 

Wine-Pairing : 
Charcuterie (cooked meat), grilled meat, 
soft rind cheese. 

Ageing : 4 to 6 years. 
To be served at 18°C. 


