DEPUIS 1885 /\

ERUPTION

BOUDE «LA VALLEE DES

SAINTS »

AOP Cétes d’Auvergne — CRU Boudes
60% Gamay et 40% Pinot Noir

T Basalte et couches sédimentaires,

b~ présence d'argile rouge
Rouge

[ ]
ﬁ Vignoble cultivé en terrasse, situé sur la
commune de Boudes, au sud du Puy-de-Déme.
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Vendange égrappée suivit d'une
fermentation en cuve inox.

l

Robe : rubis brillante.

Nez : fruité et gourmand, aux arémes de
petits fruits rouges.

Bouche : persistante et épicée, tanins
soyeux avec une pointe de fraicheur.

faE

LAVALLEE DES SAINTS

BOUDES

Joue de beeuf, charcuterie, fromages a
pate molle.

4 3 6 ans.
Servir a 18°C.
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DEPUIS 1885 /\

ERUPTION

BOUDE «LA VALLEE DES

SAINTS »
AOP Cétes d’Auvergne — CRU Boudes
60% Gamay and 40% Pinot Noir

N Basalt and sedimentary layers, red clay.
0
° Red

ﬁ Vineyard in terrace cultivation located in

Boudes, in the south of Puy-de-Déme.

.

.
|=|'L Destemed crop, fermentation in a
= stainless steel vat.

'- Colour : bright ruby.

I Nose : fruity, little red fruits aromas.
Mouthfeel : persistent, silky tannins with a
hint of freshness.

LAVALLEE DES SAINTS

BOUDES

Charcuterie (cooked meat), grilled meat,
soft rind cheese.

4 to 6 years.
To be served at 18°C.
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