
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

TRACTEUR Pinot Noir 
Vin de France 

Cépage : Pinot Noir 
Terroir : Volcanique 
Couleur : Rouge 
 

Viticulture : Assemblage de nos parcelles situées en plein 

cœur des volcans d’Auvergne 

 

 

Vinification : Vinification traditionnelle, avec une courte 

macération pour privilégier le fruit. Cuve inox 

thermorégulée 
  
 
Notes de dégustation :  

Robe : rouge brillant, intense 

Nez : Explosion de petites baies rouges, griotte et cassis 

Bouche : bouche ample, soyeuse, gourmande et fraiche. 

Notes de cerises. Finale veloutée. 

Accords : Accompagne idéalement un apéritif, une planche 

de charcuterie, une assiette de spaghetti bolognaises, une 

pizza ou un dessert au chocolat noir. 
 

Siege Social 
Z.A de Bargues 

15130 SANSAC DE MARMIESSE 

Tel : 04.71.48.25.16 

Email : contact@despratsaintverny.vin 
  

 

Site de Production 
2, Route d’Issoire 

63960 VEYRE MONTON 

Tel : 04.73.69.92.87 

Email : info@despratsaintverny.vin 

 

Garde : 2 à 4 ans 

Servir entre 12° et 16°C 


