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FUSTON

Cépage : Gamay
Terroir : Volcanique
Couleur : Rosé

Vinification : Elevage sur lies fines en cuve inox

Notes de dégustation :

Robe : rose pale aux reflets de framboise

Nez : fin et délicat, ardbmes de groseilles et d’agrumes
Bouche : gourmande et acidulée, au final frais et minéral

Viticulture : Assemblage de nos parcelles situées en plein coeur
des volcans d’Auvergne
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Accords :
Apéritifs, jambon de pays, grillades, cantal jeune

Garde:1a2ans
Servir entre 8° et 10°C
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