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DUCOTE DESVINS | VINS VOLCANIQUES

VINORA

UN NOUVEAU RENDEZ-VOUS

5 m
0'janvier-au fevrlm*demte;, Vmora a
connu sa premiere édition. Ce Salon Interna= "
tional des Vins Volcanlques a mis en exergues -
la splendeur de leurs paradoxes Issus de sols
atypiques et du. travail'acharné desVignerons
. .wengages, ils expriment les terroirs et une enp,tev
: paysagere. Depuis'2 ans, un reﬁroupement de
o vignerons auvergnats mené par Pierre Desprat
défend ce projet incroyable, leur redonner vie.
Cet événement, a travers 40 domaines et un
collogue, a initié une réflexion scientifigue et~
organoleptique.’ by ) : '
Les professionnels s accordent sur une typlcne d
commune. John Szabo* la définit com s
cillant entre salinité, minéralité et amertume. -
Le'sol de chaque volcan développe des carac-~
téristiques propres. Charles Frankel** certifie
que « chaque volcan a sa propre empreinte,
ses propres vins ». Pour un sommelier; le panel
devient précieux, décliné dans les trois couleurs:, * . - - :
Les accords peuvent s’envisager-de I'entrée ', P A k%
au dessert, sans oublier les'ffomages dans FRANC°|SE GIGOT, ., ' /' o "-'PPE FAURE BRAC
leur diversité. gﬁgi‘g&ﬂéﬁ:&ﬁf&ggggﬁg Pour Philippe Faure Brac ffiterét réside dans °
= M. ¢ . Ieurs partlcula és gustatlves inhabituelles.
LA NS RS VAR .. » LIMOUSIN ¢ it Tonahte “defpierre 2 fusil, accents poivrés et

DU PUY-DE-DOME ¢ oth
¥y p A Iécouter, incorporer’ de. ters \glns ala ‘carte perelite, notes fumées; fruits affirmés. Vinora
Reconnus historiquement par Francois 17 et arait gtre une évidence. Une sélection integ permis de recentrer le propos sur 'effet ter-
Louis XIV, ces vins defendent une identité.forte - nationale geiforterait exploration-g “®roir. || s’affiche omniprésent, incontournable.
avec une volonte de reconnaissarnice qualita- - Goncerpiant e pairing, €lle e VO- épages se définissent en arriére-plan.
tive. Depuis 2011, 1ADC Cotes d’Auvergne in= - |ajfles, la charcuterie, les’ . Ces vins‘ent.une raison d'étre sur-une carte.
tegre 5crus : Boudes, Ghanturgue, Chateaugays méditerranéenne po ancs et Ies rouges lIs pourralent étre ans un encadré,
Corent, Madargue. Chacun présente des carac- e fonction de | cuisines dumonde  attractifs, avec la mention de IeuFTé’ri‘Uﬁ"HS""'-‘"“"
teristiques specifiques de terroir entre basalte, - e gon pas ¢ Pour répondre a certaines  deviennent un réel atout commercial pour un
pouzzolane, pierre ponce et pepérites. Indenia-, i fragran? umées patf'éulleres de certains vins.  restaurant. Les vins de pouzzolane développent - '

r*‘.' !

blement,ils confortent e éste de Fappallations®. - planosfelle conseille des poissons de rivierea  plus de minéralité, de fraicheur, ceux de ba- - 2y
\ gt Seesotila chalrflne ey .ssalte sontplus denses;:.: Une'fagon* d initier e
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,'q,»_ A Mastqg.SammeI/er jaurn@llste et ecﬂvalncanadlen expen‘ des terroifs volcaniques: TR, P et B b i’ / o ¥ art
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b Geo/ogue Auteur de Vins deFeu ala decouverte des TermIrs des volcans eélebres, Dunogd, 2014 ! Xy il g '( e g : e & /
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NOTRE SELECTION POUR UNE EXPLORATION GOURMANDE / Our selection for a gourmet discovery g
: En blanc / White France : Cuvée X, David Pelissier, 2018 ® St Roch 1991, Desprat Saint-Verny, 2017 sl
£l Etranger : Verdelho O Original, 2017, Azores Wine Company, Acores.

En rosé France : Corent, Domaine de La Tour de Pierre, Pierre Deshors 2019 .
Etranger : Le Diletante, Rosato, Vino Frizzante, IGT Veneto, Maeli, 2018, Italie :

En rouge / Red France : Le Clos Des Amoureux, Vincent Auzolle, 2017
Le Damas Noir, IGP Puy-de-Ddme, Pierre Goigoux, 2018 e Volcane Rouge, Domaine Miolanne, J.B. Desroche, 2018
Etranger : Calderara Sottana, Doc, Etna Rosso, Ayunta, 2017, Italie.
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A new trade fair || From January 30% to February 2%, Vinora
held its first edition. This International Exhibition of Volcanic W,mes

) spotlighted the splendour of theit patadoxes. Resulting from atypical soils "

and the hard work oficommitted w1negrowers& they express terroirs and

a peculiar landscape For 2 yeats now, 2 groupof Auvergne. winegrowers

led by Pierre Desprat has been defending this incredible project, giving
them new life. This event, through 40 estates 4nd a symposrum has
initiated a scientific and orgap?oleptlc reﬂectlon

Professionals agre
balancing between s [inity, mmerahty and bitterness. The soil of each
volcano developsiits own characteristics: Charlés Frankel** certifies that
cano has its own 1mpr1nt its-own wines". For a sommeliet,
the panel becomes pre\crous in all-three colours. Th&paitings can be
imagined from the staftet to'the dessert¥ w1thout forgettmg the chéeses

in'their d1vers1ty : N 5 | A
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Les sols volcaniques d'Auvergne.
1 »

a common typ1c1ty John Szabo defines it'as "
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Tﬁe specrfrcrty oﬁ Puy-de—Dome wmes 4

X H1stor1ca].1y recognised by Frang;or.ls.l’r and Louig X1V, these wines defend

4" a strong identity with a' desire/ for q,pallty recpgnition. Since'2011, thes
“AOC Cotes d'Auvergne includes Sicrus: Boudes, (;hanturgue Chéteaugay,
Corent, Madargue. Each one has specific terrmr characteristics with
basalt, pozzolana; pumice stone and Peperrte Undemably, they reinforce
the rest of the' appellat.lon Nl ) .

Francolse G:. ot, Presrdent of the Au- i
vergne-leougsn som‘mgller association i ¥,

Listening to her; adding such wines to the menﬁ.seems obvious.An
international selection would reinforce the| gustatory exploration: Concer-
, ning the pairing; it favours poultry, cold meats, cheeses Mediterranean
* cuisine for the whites and reds'according to their profile. The cuisines
of the world are not forgotten, To respond to certain smoky fragrances
pecuhar to certa.m wh1te wines, she recpmmends‘ﬁnelf ﬂeshéd tiver f1sh
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Plnllppe Faure—Brac : ' i .
*For Philippe Faure Brac their’ mterest lies in their unusual t aba

¢ racteristics. Tones/of flint, peppery and mineral accents, smo'ky notes,
assertive fruit. Vinora has allowed u's to refocus on the terroir effectsl
It is omnipresent, inevitable. The g?ape varieties are defined.in the'
background. These wines. have a reason to be'on the men! The?;' could
be presented in a box, attrac‘tlve, ith the mention of theirterroir.
They become a real commercial assevgfor arestaurant. Pozzolana wines .
develop more minerality and freshness, basalt winesare denser, A way
to educate customers. %~ 4

Sofia Lafaye
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* Master Sommeher Canadian }ournal:st andjlrrter expert onvolcanic terroirs. /.

i Gealogzst author OF ‘Vins de Feu, a1a découverte des Terroirs des volcans célébres’,
Dunod, 2014. f
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