Despram
saint Verny

Cépages : Gamay et Pinot Noir
Terroir : Basaltique et calcaire
Couleur : Rouge

Viticulture : Assemblage de parcelles situées en plein coeur des
volcans d’Auvergne

Vinification : Elevé en f(t de chéne pendant 12 mois

Notes de dégustation :

Robe : pourpre foncée aux reflets grenat

Nez : fruits rouges mdrs avec une pointe fumée

Bouche : arome de mires et de cerise, tanins fins, tout en
longueur sur le chocolat noir

Accords : Cotes de beeuf braisée, chevreuil en sauce, fromages
bien affinés

Garde:53a7ans

Servir entre 18° et 20°C
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