Desprat &g |® Vache Salers

A 1% AOP Cotes d’Auvergne

FUSTON

Cépages : Gamay et Pinot Noir
Terroir : Sol volcanique
Couleur : Rosé

Viticulture : Assemblage de nos parcelles situées en plein coeur
des volcans d’Auvergne

Vinification : Pressurage direct avec une fermentation a basse
température (16°C) en cuve inox thermorégulée

Notes de dégustation :

Robe : rose pale au reflets saumonés

Nez : fruité avec des aromes de petits fruits rouges
Bouche : équilibrée et vive, avec un final tendu

Accords : repas d’été, viandes blanches, salade nicoise, tartes
aux fruits

Garde:132ans

Servir a 12°C
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